MEDION® Sous-Vide Garer MD 17892, punktgenaue

Temperaturregelung von 40° bis 99°C, 24 Stunden Timer,

einfache Bedienung

Artikelnummer: 50056241

medion

Leistung 550W

Haupteigenschaften A
Kapazitatca. 5,5 L

Gehéuse aus Edelstahl

Digitales Display

24h Timer

Warmeisolierter Griffe

1/2

Ideal fur Fleisch, Fisch und Gemiise
GummifuRRe fur sicheren Stand

Temperatureinstellung bis zu 99°C (+/-2°C)
Garen im Vakuumbeutel

Topf zum leichten reinigen entnehmbar
Deckel mit groRem Sichtfenster

Punktgenaues Garen durch einstellbares Thermostat



MEDIONZ® Sous-Vide Garer MD 17892, punktgenaue
Temperaturregelung von 40° bis 99°C, 24 Stunden Timer,
einfache Bedienung

Artikelnummer: 50056241

Sous-Vide Garer MD 17892
Garraumdeckel
Garbeutelhalterung
Einlegegitter
Wasserbehalter
Netzanschlusskabel

Lieferumfang

Standardinformationen ~ * Abmessungen Breite: 45 cm
« Abmessungen Hohe: 23 cm
« Abmessungen Tiefe: 29 cm
» Garantie: 24 Monate
* EAN: 4055432163744

2/2

medion



